
CONSERVAS

LATERÍO
Servidos con limón y salsa de la casa

TARTAR DE FUET     15
Con base de encurtidos, mostaza miel, soja y crema de vinagre al Pedro Ximénez.

BURRATA Y PERAS     15
Burrata con peras caramelizadas, petit pois, pesto y pistachos.

TOMATINA     12
Tomates buey de La Huerta de Aranjuez (los de al lado) y aceite de oliva. 

Acompáñala con burrata +3,5€

LO DE ENRIQUETA

GILDA     2,5

BANDERILLA     2,5
De atún ahumado con queso o de boquerón con cebollitas y piparras

ANCHOA     3,5
Con crema de alcachofas sobre tostada rústica  

QUESOS     14

EMBUTIDOS    16

MALLORQUINA     20
Sobrasada artesanal, camaiot, fuet variado y queso D.O.P. Mahón.

BURGALESA     22
Morcilla Rioseras (Mejor Morcilla de Burgos 2023), chorizo de jabalí, chorizo de venado y queso

añejo de oveja “La casona de Los Pisones” con 2 años de curación.

TABLAS
Variedades distintas, todos los meses

MEJILLONES   10
SARDINAS 10

BERBERECHOS 14



PARA COMPARTIR

POSTRES

TORTILLA ESPAÑOLA     11,50
Agrega el ingrediente extra de tu preferencia:

Cebolla caramelizada                       +1
Queso: cabra, azul o Brie                  +2
Chorizo dulce                                  +2,5€
Sobrasada de Mallorca                    +3€

CROQUETAS RICAS     10  
Elige 1 o 2 sabores de la que más de te guste:

Jamón Ibérico
Gambas al ajillo
Boletus
Puerro, dátiles y zanahoria
Calabaza con curry 

TEQUEÑOS     8,70

CHISTORRICAS CON SALSA ENRIQUETA     12

CHOPITOS  A LA ANDALUZA     13

MORCILLITAS     10
Morcilla de Burgos sobre puré dulce de peras

PATATAS BRAVAS     7
Elige entre bravas y alioli casero

ENSALADILLA RUSA     8

Pregunta por los postres de la casa.

Ración de panes rústicos     2
Acompáñalo con aceite de oliva artesanal     +2

@enrqta_
Pide para llevar.

Haz tu evento con nosotros 
o vente a nuestros eventos y gozadera!


